
Tarte aux courgettes, pommes de terre et fromage de chèvre

Ingrédients :
Pour 4 personnes

2 courgettes
3 patates moyennes à chair ferme
200g de fromage de chèvre
Romarin
Huile d’olive
Sel poivre et pour donner plus de goût du curry de Ceylan (c'est un mélange de 
Coriandre*, Cumin*, Fenugrec*, Fenouil*, Poivre*, Cannelle*, Cardamome*). 
1 pâte feuilletée, brisée ou à pizza (au choix)

Mettez-y une couche de patates préalablement épluchées et coupées à l'aide
d'une mandoline en tranches très fines. Assaisonnez.
Alternez avec une couche de courgettes assaisonnées et de chèvre.
Parfumez avec le romarin, ajoutez un filet (ou vaporisez) d'huile d’olive.
Mettez à cuire pendant 20 à 25 mn au four à 180°.


