
Cake à la banane

Recette de Béatrice

Ingrédients : 

Œufs : 2
 Sucre de canne : 200 gr

Sucre vanillé : 1 sachet ou quelques gouttes d’extrait de vanille
Cannelle : 1 cuil.à soupe
Beurre ramolli : 125 gr
Bananes écrasées : 2

Farine : 225 gr + 2 c à c rase de levure bio

Battre en mousse le sucre et les œufs.
Incorporez successivement le sucre vanillé, la cannelle, le beurre ramolli,

les bananes et la farine.
Mélangez.

Beurrez un moule à cake.
Versez la pâte et laissez cuire à four moyen 180° pendant 35 à 40 mn.


